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Cuvant inainte

PAUL DRAPER

Referitor la incitantele eseuri care alcatuiesc acest volum,
disting o temd importanta: ele au in vedere vinurile ,,adevarate”
(sau de terroir) pe care multi dintre noi, ca vinificatori, ne stra-
duim s& le producem.! Desi fiecare dintre noi poate sa bea vin
,de consum” zilnic sau saptamanal, aici avem in vedere cu totul
altceva. Dupd cum afirma Fritz Allhoff in Introducere: , Exista o
diferentd importanta intre vinul ca liant social si vinul in sine, ca
obiect demn de un studiu filozofic.”?

Pentru mine, aceasta idee defineste vinul ca fiind rezultatul
unui proces mai degraba natural decat industrial — o transfor-

mare a strugurilor proaspeti In ceva extraordinar, caracterul

! Matt Kramer va aborda in detaliu notiunea de ferroir; vezi eseul
lui, ,Notiunea de Terroir”, cap. 15, din acest volum. Vezi si eseul lui
Randall Graham, ,Sufletul vinului. Explorarea sensului”, cap. 14, din
acest volum.

2 A se vedea Fritz Allhoff, , Cultivarea vitei-de-vie. O introducere”, p. 14.
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distinctiv si calitatea acestora provenind direct dintr-un anume
loc, din acel terroir specific in care s-au copt.

in trecutul nostru de nomazi, cultura vinului a fost o forta
civilizatoare. Ne-am sedentarizat ca sa avem grija de vita-de-vie.
Spre deosebire de grau, care putea fi semanat in fiecare an in alt
loc si recoltat la sfarsitul sezonului, vita-de-vie ne tinea intr-un
singur loc. Trebuia sa asteptam patru sau cinci ani pand sa dea o
roadd, cat de mica. Spre deosebire de grau, avea nevoie de aten-
tie tot anul - tdiere, iarna; fasonarea sau legarea de un par ori de
un arac, primavara; degustarea fructului pentru a vedea daca s-a
copt si recoltarea in timpul toamnei. Dupa zdrobire, boabele care
isi gdsisera ,moartea” erau transformate prin fermentare si
rendsteau ca vin. Drojdii nevazute isi faceau lucrarea magica, iar
omul nu adduga nimic si nu facea decat sa zdrobeasca fructul.

Rolul lui era sa vegheze si sa aibd grija, asa cum face un
parinte cu un copil. El nu era , realizatorul”, asa cum ar putea
sugera termenul nostru modern. Procesul inspira veneratie si
uimire, fapt care i-a determinat pe antici sa considere vinul sacru.
Ca simbol si metaford, acesta a devenit parte a ritualului crestin
si iudaic. Cultura vinului s-a raspandit, ca si rolul sau de catali-
zator al comunitatii, reuneste familia si prietenii.

Cdutand vinurile adevarate din ziua de astazi, este usor sa
presupunem ca progresele tehnologiei de dupa al Doilea Razboi
Mondial au fost responsabile pentru separarea dintre categoriile
de vin adevdrat si vin de consum. Cel mai probabil, acestea au
existat de la bun inceput. Strugurii provin din pamant, iar calita-
tea si consistenta lor depind de natura. Clima si solul stabilesc
locul in care vita-de-vie poate fi cultivata cu succes, dar vremea
din fiecare an determina daca vinul va fi bun sau dacd, in caz
contrar, va avea nevoie de interventia omului. Romanii addugau
miere si mirodenii pentru a-i imbunatati gustul, cand vinul isi

pierdea din prospetime. Grecii addugau rasina de pin pentru a
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intarzia alterarea vinului — si mai gustam aceastd pdrticicd de
istorie in retsina greceasca.

Odatd cu intelegerea si cunoasterea au apdrut si vinuri mai
bune, mai consistente, cu o viata mai lunga. Dar podgoriile care
produc in mod constant vinuri cu un caracter distinct si de inalta
calitate sunt o parte foarte restransa a pamanturilor cultivate cu
vita-de-vie. In Lumea Veche, ca siin cea Noud, producdtorii tre-
buie sa mentina randamentul la un nivel moderat timp de cativa
ani pentru a stabili dacd pamantul lor s-ar putea transforma
intr-o asemenea podgorie. O asemenea cercetare presupune o
viziune clara despre ce vin este vorba, In esenta sa. Aceasta
esentd este, cred eu, celebrata in volumul de fata si in eseurile pe

care le contine.

Podgoriile Ridge
Muntii Santa Cruz

Mai 2007



Multumiri

Mai mult decét orice alt proiect la care am lucrat, acesta pare
intr-adevar incununarea unei multitudini de factori: timp, studii,
calatorii, prieteni si, desigur, vin. Spre deosebire de multi oameni
pasionati de vin, eu nu am fost crescut intr-o casa in care se facea
vin. De fapt, nici n-am inceput sa beau vin pana la absolvirea
Universitatii Santa Barbara, din California. Avand in vedere ca
am crescut in Virginia, vinul, pur si simplu, nu a parut niciodata
atat de prezent; sau, cu tot respectul pentru cei pasionati de nor-
ton sau seyval blanc, atat de grozav. Dar, odata ajuns in Califor-
nia, totul s-a schimbat. Nu doar c& vinul era foarte bun, dar exista
si o culturd a vinului care fdcea ca interesul fata de vin si studie-
rea acestuia sa fie In acelasi timp mai respectabile si mai posibile.
In Santa Barbara am inceput si urmez cursuri de introducere in
lumea vinului si ag dori sa-i multumesc in special lui Patrick
Coffield pentru instruire si vinurile remarcabile. De asemenea,
as dori sd le multumesc lui David si Lindei Cable, de la East
Beach Wine, pentru degustarile saptamanale.

Dar, de departe, cel mai important catalizator al interesului
meu fata de vin a fost Wine Night (in fiecare miercuri), alaturi de

colegii mei de la Departamentul de Filozofie de la UCSB. Aceasta

10 Fritz Allhoff



traditie a inceput in al doilea an de scoala doctorald si a constituit
o veritabila traditie pe parcursul urmatorilor cinci ani. in fiecare
sdptamana alegeam regiuni ale lumii pe care doream sa le
exploram si existau mari magazine de vinuri in Santa Barbara
care sd ne sustind punctele de interes. In cele din urma, am
incercat cu totii sa trecem la urmatorul nivel, degustarile oarbe,
desi acestea erau adesea privite mai curand cu ironie decat cu
entuziasm (ca si tentativele mele de a recurge la Biblia vinului de
Karen MacNeil, care ,, sa ne invete” despre ce beam)! In orice caz,
voi fi recunoscator pentru totdeauna acestui grup de baza care
nu doar cd iImpdrtaseste interesul meu fata de vin, ciii si include
pe multi dintre prietenii mei cei mai apropiati: Tony Brueckner,
Chris Buford, Richard Glatz, Jesse Steinberg si Anand Vaidya.

Si familia mea a devenit interesata de mutarea mea califor-
niand, In urma cdreia am reusit sa Incepem sa explordm locuri
precum Napa si Sonoma. Fratele meu Hans a studiat si el filozofia
si intelege unele dintre implicatiile acesteia pentru vin: in timpul
unei degustari la podgoriile Joseph Phelps, mi-a dat sticla lui
de Insignia in schimbul sticlei mele de Napa Valley Cabernet
Sauvignon, pomenind atat calculul utilitarist, cat si aprecierea
lui limitata a vinului (desi, recent, a descoperit cd soiul preferat
este Pinot Noir). Parintii mei, Francis si Jean Ann, mi-au sprijinit
intotdeauna interesul fata de vin, acesta fiind un lucru pe care
am reusit sd 1l Impartasesc cu mama mea.

O buna parte a pasiunii mele pentru vin a crescut in timpul
calatoriilor vinicole si as dori sa le multumesc In mod special
celor pe care i-am Intalnit in aceste calatorii si catorva crame care
au fost incredibil de primitoare. In timpul scrierii acestei carti
am vizitat Napa Valley de cateva ori si raman indatorat in
mod deosebit celor de la Barnett Vineyards, Spring Mountain
Vineyards si de la Stag’s Leap Wine Cellars. Shannon Howlett a

fost cat se poate de amabila la Stag’s Leap si 1i multumesc lui
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Matt Kramer cd m-a Incurajat sd parasesc ,fundul vaii” si sa
explorez Spring Mountains. In striinitate, am avut cilatorii
fabuloase in Marlborough, Noua Zeelanda (mai ales Seresin si
Cloudy Bay); Piemonte, Italia; Rioja, Spania; Toscana, Italia (mai
ales, Poggio Antico si Terrabianca); si in Wachau, Austria (mai
ales Domeniul Wachau) — toate aceste caldtorii m-au invatat des-
pre vin si multumesc celor care m-au gizduit. incerc uneori s3
descriu aceste caldtorii drept , cercetare” (pentru carte) si aproape
cd reusesc sa o fac fara sa zambesc. Aproape.

Cartea de fata a fost conceputa initial in timpul unei burse de
cercetare la Universitatea Nationala din Australia (ANU); i mul-
tumesc lui John Weckert si lui Seumas Miller pentru aceasta
oportunitate. Pe de alta parte, probabil am petrecut mai mult
timp bucurandu-ma de Rieslingurile din Clare Valley, si de
Shirazurile din Barossa, decat de ploile din Canberra, dar ANU
este un loc grozav in care sa te afli, mai ales pentru filozofi. De
asemenea, am primit permisiunea de a face cercetari la Western
University din Michigan pentru a termina acest manuscris si le
multumesc sefului meu de departament, Tim McGrew, si deca-
nului, Tom Kent, pentru ca au facut posibil acest lucru. O
mare parte a muncii editoriale a fost realizatd in timpul unei
sederi mai lungi in Philipsburg, Montana, si 1i multumesc lui
Keanah Vushon pentru ospitalitatea ei. Philipsburg nu are o
mare Insemndtate pentru industria vinului, dar, altminteri, se
afla intr-una dintre cele mai frumoase regiuni ale tarii si mi-a
fost usor sa-mi gasesc aici inspiratia.

Si, desigur, exista si bunii mei prieteni de la Blackwell, care
mi-au sprijinit, plini de entuziasm, proiectul: Jeff Dean, Danielle
Descoteaux si Jamie Harlan. Chiar daca le apreciez sprijinul tutu-
ror, as dori sa-i multumesc In mod special lui Jeff — cu care este
intotdeauna o placere sa lucrez — pentru interesul lui constant

fata de acest proiect si pentru informatiile copioase oferite in
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timpul realizrii sale. {i multumesc si lui Marcus Adams pentru
corectarea intregului manuscris.

In cele din urm4, as dori s le multumesc tuturor colabora-
torilor. Cu multe dintre aceste persoane am discutat doar telefonic
sau prin e-mail (desi, desigur, sper cd acest lucru se va schimba!)
si, cu toate acestea, deja 1i simt ca pe niste prieteni. Apreciez
calitatea muncii lor si, bineinteles, disponibilitatea avuta de a
face fatd avalansei mele, aparent nesfarsite, de feedback edito-
rial; au facut acest lucru cu o atitudine grozava. Le recunosc in
acelasi timp eforturile si raman mut de uimire in privinta calitatii
formei finale a eseurilor lor. Meritd, de asemenea, sd apreciem
diversitatea acestora: eseurile au provenit din sase tari diferite si
dinspre cele mai variate profesii, de la filozofii din universitate
pana la diferitele domenii ale industriei vinicole.

In sfarsit, desigur, le multumesc cititorilor acestei carti: sa va

bucurati de ea! Si beti vin bun. Si gidnditi-vi la asta.

FRITZ ALLHOFF
Healdsburg, CA
Decembrie 2006



